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Организация контроля остатков пестицидов в пищевых продуктах была и остается одной из насущных проблем системы контроля в Республике Таджикистан (РТ). До середины девяностых годов прошлого столетия по уровню применения пестицидов РТ занимала одно из ведущих мест среди бывших республик и было использовано около 300 тысяч тонн пестицидов. Пестицидная нагрузка на 1 га посевной площадь составляла от 12,9 до 24,1 кг/га. Сейчас отмечается незначительное применения пестицидов в агропромышленном комплексе, что обусловлено их низкой доступностью из-за высоких цен, глобализации торговых отношений, вхождением РТ в ВТО в 2012 г. с принятием соглашения по применению санитарных и фитосанитарных мер. Для сравнения, в Украине на протяжении десятилетий ситуация с использованием пестицидов остается контролируемой. А в связи с подписанием Соглашения об ассоциации с Европейским Союзом, украинское фитосанитарное законодательство практически гармонизировано.
Анализ заболеваемости взрослого населения Согдийской и Хатлонской областей РТ показал наличие корреляционной связи в отношении ревматизма, болезней органов дыхания, язвенной болезни желудка и 12-перстной кишки, нефритов, злокачественных новообразований желудочно-кишечного тракта, шизофрении, неврозов и психопатий и туберкулеза с уровнем пестицидов. Выраженная корреляционная связь установлена между уровнем применения пестицидов и детской смертностью в обеих изученных областях Таджикистана.

Для обеспечения безопасности продуктов питания выделяют следующие направления: совершенствование и развитие законодательной базы, современное развитие лабораторных исследований и внедрение системы анализа и управления рисками. Законодательство о безопасности пищевых продуктов и продовольственного сырья должно соответствовать следующим критериям: отвечать национальным и международным нормам и стандартам, следовать им; содействовать достижению целей страны в области безопасности пищевых продуктов и гарантировать требуемый уровень здоровья населения; оказывать поддержку развитию производства продуктов питания и стимулировать торговлю безопасными продуктами питания; удовлетворять потребности страны в обеспечении продовольственной безопасности; осуществлять принятие решения и разработку научно обоснованной политики в обеспечении безопасности продуктов питания в соответствии с международными критериями. Начиная с февраля 2009 года, РТ является членом Кодекса Алиментариус (КА) и гармонизирует таджикские нормативно-правовых актов с его стандартами и нормами. Основу для выявления опасных факторов и борьбы с ними в целях обеспечения без
опасности пищевых продуктов составляют принципы «Анализа угроз и установление критических контрольных точек», разработанные Комитетом КА по гигиене пищевых продуктов. Однако не все производители и торговые организации могут внедрить такую систему из-за отсутствия разработанной нормативно-правовой и лабораторной базы, современных методов отбора и анализа проб, оборудования, реагентов и высококвалифицированных специалистов. Следует отметить, что даже вышеприведенный краткий перечень (набор) проблем в сфере контроля пищевых продуктов не только может отразиться на здоровье населения, но и значительно ограничивает возможности РТ диверсифицировать рынки сбыта сельскохозяйственной продукции.
Таким образом, современная система контроля остатков пестицидов в пищевых продуктах в РТ остро нуждается в разработке и утверждении стратегии по обеспечению безопасности пищевых продуктов путем гармонизации нормативно-законодательной базы, знаний и навыков специалистов, внедрения современных подходов контроля, основанных на анализе риска, консолидация и переоснащение лабораторий.
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Organization of control of pesticide residues in food has been and remains one of the pressing problems of the control system in the Republic of Tajikistan. Until 1991, there was an intensive use of pesticides in agriculture. The pesticide load per 1 ha of sown area ranged from 12.9 to 24.1 kg/ha. There is now a slight use of pesticides in the agro-industrial complex. Adult morbidity in two regions correlated with pesticide levels in food. The use of the Codex Alimentarius will reduce the incidence of disease among adults and children. The modern control system for pesticide residues in food needs to develop and approve a strategy to ensure food safety by harmonizing the regulatory framework, knowledge and skills of specialists, introducing modern control approaches based on risk analysis, consolidating and re-equipping laboratories.
